VIOULIN de la ROQUE Domaine de la Ragle
T D OMAINES Rouge 2020 - AOC Bandol

Dégustation ? Vinification i
&)

e Vendanges manuelles

e Vinification cépage par cépage et
assemblage

e Maceration de 35 jours avec controle des
températures entre 24°C et 28°C.

e Pressurage et incorporation des jus de

Jeune ] Evolue presse au jus de goutte
Fruité _I Boisé e Flevage de 18 mois en foudre de chéne
francais
Souple I Tannique

Fluide I— Charnu

BEANDOL

En quelques mots :
Elégant, corsé, velouté |||

T LaRAGLE Caractéristiques
Accords mets et vin techniques
e Viande rouge

e Gibier

e Plats en sauces

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

e Assemblage : 93% Mourvedre, 7%
Cinsault
e Alcool: 15.5%

e Plats epicés . :

P e Tempeérature de service : 16°C
e Fromages vieux ou a pate dure « Potentiel de garde : 10 ans
e Chocolat noir

e Type de sol : Marnes sableuses
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