VIOULIN de la ROQUE Les Adrets

FAMILLES ET DOMAINES

~ VINS DE BANDOL ET COTES DE PROVENCE - AOC BandOl Rouge 2018
Tendre et genéreux, un vin a partager entre amis

Cépages : 91% Mourvedre
5% Cinsault
4% Carignan

-« . Localisation : La Malissonne, Le Brilat

-

Sols : Marnes sableuses et calcaires a rudistes

BANDOL

APPELLATION BANDOL CONTROLEE

Rendement : 35HI/Ha

LES ADRETS -
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Vinification : Vendanges manuelles

Egrappage total
Macération de 28 jours avec controle des températures
entre 24°C et 28°C

Pressurage et incorporation des jus de presses au jus
de goutte apres dégustation

I'Elevage : Enfoudre de chéne francais de 18 mois
Possibilité de garde : 4 - 5 ans
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Médaille d’Argent au Concours International des Féminalise - Paris 2019
l@‘) L'oeil %}1 Le nez La bouche Les accords
Belle robe rouge grenat Le nez dévoile un bouquet L'attaque révele richesse et personnalité.  Fromages, gibier en sauce,
aux reflets violines.  d'arGmes, centrés sur des notes de  Lafinale est marquée par l'intensité et viandes rouges grillées.
fruits rouges puis rehaussées par I'élégance.

des notes épicées.

Elégant  Epicé | Fruité Elégant [ Puissant [ Riche
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