
Cépages : 100% Rolle

Localisation : Le Castellet

Sols : Argilo-calcaire et sables marneux

Vinification : Vendanges manuelles et mécaniques 

Vinification à basse température

Après clarification, assemblage et réalisation de la cuvée

L'oeil Le nez Les accordsLa bouche

Roque’N Rolle 

2023
IGP Vin de Pays Méditerranée

Anchoïade, tapenades,filets de

poissons grillés, moules

marinières.

Aromatique l Fin l Frais Elégant l Frais l Fruité

1 route des Sources RD 82 - 83330 LE CASTELLET - Tel : 04 94 90 10 39 - Fax :04 94 90 08 11

www.la-roque-bandol.com - contact@laroque-bandol.fr

Robe or clair.           Nez fruité, frais et délicat.

SOUS LA TONNELLE

Vive, fraîche et élégante, 
avec une certaine longueur

13% vol.
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